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Sonntagskarte

Mongdratzerl/Kleinigkeiten                                                                                                                 
- „Brot und Butter“ von den                  (Bio)  „Sommer-Edition“ 3    Hopfen&Malz-, Rote Beete- und Fichtenbutter  mit Holzofenbrot vom Draxler     8,90€
- Dreierlei Aufstrich und marinierte Kräuteroliven im Weckglas‘l 3  10,90€  Obazda, Apfel-Griebenschmalz und Kräuterfrischkäse mit Brotauswahl
- Hausgemachte Gulaschsuppe „von Rind und  Schwein“  mit Holzofenbrot vom Draxler   6,90€- Knödelpommes aus Kartoffelknödelteig mit spicy Mayo    5,90€
- Kartoffel-Bergkäse-Speck-Kroketten mit Preiselbeeren   6,90€
- Kleiner Beilagengensalat mit Hausdressing 3    3,90€

Hauptspeisen                                                                                                                                             
- Ofenfrischer Schweinebraten „vom Schweinenacken“ mit Reibeknödel, gebratenem Serviettenknödel, Dunkelbiersoße, und Weinsauerkraut 15,90€
- Oberpfälzer Rinderroulade „nach Hausfrauenart“  in kräftiger Soße mit Reibeknödel, gebratenem Serviettenknödel und Apfelblaukraut 18,90€
- Jägerbraten „vom Schwein“  mit Rahmschwammerl von Champignon und Steinpilz mit Kräutersemmelknödel und gebratenem Speck 16,90€
- Schnitzel „Wiener Art“ vom Schwein mit Pommes Frites, Preiselbeeren und Zitrone 15,50€
- Cordon-Bleu „vom Schwein“  mit Goldsteig Emmentaler und Wacholderschinken gefüllt, dazu hausgemachter Kartoffelsalat und Preiselbeeren 16,90€
- Zwiebelrostbraten „von der Simmentaler Rinderlende“  mit Kräuterbutter, Röstzwiebeln, Bratenjus und hausgemachten Kartoffelpläzchen 24,90€
- Curryknacker mit hausgemachter Currysoße, Spicy Mayo und Pommes Frites  11,90 €
- Pikantes Schaschlik „vom Schweinehals“   mit Paprika, Zwiebeln und Speck in Pikanter Soße, mit Pommes Frites und spicy Mayo 13,90€
- Gebackene Lachspflanzerl 100% Lachs in Petersilien-Panade  mit hausgemachtem Kartoffel-Gurkensalat und Sauce Remoulade 14,90€
- Großer Bauernsalat der Saison mit gerösteten Hanfsamen, Hausdressing und Gebäck  3 11,90€ - mit knusprigem Backhendl in Kürbiskernpanade 15,90€ - mit Hirtenkäse und marinierten Oliven 3 13,90€ - mit knusprigem Backfisch (Seelachs) 15,90€
- Fränkische grobe Bratwürstl mit Weinsauerkraut, Holzofenbrot, Senf und Meerrettich 10,90€
- Bayrischer Wurstsalat angemacht mit Essiggurken und Zwiebeln dazu Holzofenbrot    9,90€ - mit Emmentaer 10,50€

Ofenfrische Flammkuchen                                                                                                                   
- Flammkuchen „Elsässer Art“ mit Sauerrahm, Speck und Zwiebeln   11,90€- Flammkuchen „Hirtenart“ mit Sauerrahm, Hirtenkäse, milden Peperoni, Paprika und marinierten Oliven 3  11,90€- Flammkuchen „Brie“ mit Cremé Fraiche, französischem Brie, gerösteten Walnüssen und Wildpreiselbeeren  12,90€
Ofenfrische Brizza                                                                                                                                    
- Brizza „Bavaria“ mit Sauerrahm, Obazda, Zwiebeln und Kirschtomaten 3  12,90€- Brizza „Pikante“ mit Sauerrahm, pikanter Salami, Peperoni und Mozzarella   12,90€- Brizza „Rauchlachs“ mit Schmand, Rauchlachs, Kirschtomaten und Zwiebeln  13,90€- Brizza „Tirolo“ mit Sauerrahm, Kirschtomaten, Südtiroler Speck, mariniertem Rucola und gehobeltem Bergkäse  13,90€

Umbestellung Beilage 1€ Küche bis 17:00      3 Vegetarisch


