
Tageskarte

Getränkeempfehlung 
-Schiwasser Himbeer-Zitrone (Perfekt im Sommer!)
 mit hausgemachtem Himbeersirup und Zitronensaft 0,5l 3,90€

Kleinigkeiten & Vorspeisen
- Hausgemachte Gulaschsuppe „von Rind und  Schwein“  mit Holzofenbrot vom Draxler 6,90€
 -Knusprige Knödelpommes „aus Kartoffelknödelteig “ mit Spicy Mayo 6,90€ 3

Hauptspeisen
- Jägerschnitzel „natur, vom Schwein“mit Champignon-Steinpilz-Rahmschwammerl, gegrilltem Speck und knusprigen Kartoffelrösti 15,90€
- Gebackene Lachspflanzerl  in Petersilienpanade  mit hausgemachtem Kartoffelsalat und Sc. Remoulade 14,90€
- Pikantes Schaschlik „vom Schweinehals“mit Paprika, Zwiebeln und Speck in Pikanter Soße, mit Pommes Frites und spicy Mayo 13,90€
- Flammkuchen „Brie“  mit Cremé Fraiche, französischem Brie, gerösteten Walnüssen und Wildpreiselbeeren 12,90€
- Brizza „Tirolo“  mit Cremé Fraiche, Kirschtomaten, Südtiroler Speck, gehobeltem Bergkäse und mariniertem Rucola 13,90€

Brotzeit
- Hausgemachte Bratensülze „sauer, im Weckglas“ 
  mit Essigurke, Bauernei, Holzofenbrot vom Draxler und Butter  9,90€

Umbestellung Beilage +1€ Küche bis 17:00          3 Vegetarisch


